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Stekt flundrafilé med haricots verts, vitlökskräm och dill
Örtbakad stek med ljummen potatissallad och paprikapesto

Fiskterrin på laxfilé och torskfilé med bakad fänkål och basilikakräm
Färsbiff med ölkokt lök, potatis puré och saltgurka

Inkokt laxfilé med syrad gurka och dillkräm, kokt potatis
Sotad fläskytterfilé med rödvinsås, örtsmör och rostad potatis

Spetsen mån-tis 11-14 ons-fre 11-19 lör-sön 11-17              Bonniers Konsthall ons-fre 12-19 lör-sön 11-17   

Ångad sejfilé med varmgubbröra och kokt potatis
Spetsens chili med crème fraiche och rostad majskolv

Friterad kummelfilé med syrad fänkål och örtcrème fraiche                                         
Ugnsbakad kycklingfilé med smålök, bacon och soltorkad tomat

Varje vecka lyfter våra kockar fram en ny veckorätt
Fiskgryta på laxfilé och sejfilé med dillsås och citron

100 kr

DRYCK
  

Vitt / Rött på glas

Staropramen / Carlsberg Hof

Lättöl

Pepsi / Zingo / 7up

Cappuccino / Latte 

Espresso enkel / dubbel

60 kr

49 / 45 kr

15 kr

25 kr

32 / 35 kr

20 / 24 kr

PRIS
Lunch inkl. dryck, kaffe och efterrätt

Lunch före kl.11:30

Bröd och grönsaksborden inkl. dryck, 
kaffe och efterrätt

Lunch för avhämtning

Barn under 12 år

	

90 kr

85 kr

80 kr

GRÖNSAKSBORDET
Rostad fänkål med rödlök

Tomatsallad med ärtskott och rödvinsvinäger

Coleslaw på vitkål och morot

Haricoverts och vaxbönor med rädisor och rucola

Rostad paprika och majs med svartpeppar

Romansallad med levainkrutonger, parmesan och 
caesardressing

Gurka med lime, yoghurt och blomkål

Rostad broccoli med honungvinägrett

Kokta sockerärtor med purjolök och persilja

Surdegskrutonger / karvringskrutonger/
Rostade solrosfrön / Färska örter / 
Rostade pumpakärnor / Senapsvinägrett

Extra virgin olivolja  / Balsamico / Vinägrett

BRÖDBORDET
Levain / Danskt rågbröd / Rågsurdegsbaguetter
Brödkryddadfärskost / Smör / Tapenad / Pesto

DESSERT
Chokladtryffel / Äppelkaka / Chokladkaka / 
Pannacotta

VARIERAS 

55 kr

*


