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FR U KOST ~qspetsen

KALLT VARMT

Ostbricka med fikon och apelsinmarmelad Kottbullar
Kokta agg (harda och I6skokta) Prinskorv
SEE] Napoli Aggréra
Salami Milano Bacon
Leverpastej

_ Gronsakstortilla
Prosciutto crudo

Lok och morotssill

Pepparrotssill —|—| LLBEHOR

Stekt inlagd strémming

Gravad lax Saltgurka

Inkoktlax Dill och senapsgurka

Varmrékt lax Tomater

Blandsallad pa ekblad, lollo rosso, lollo bionda Farskost smaksatt med bréodkrydda

Kramig kalsallad Farskost smaksatt med oérter och citron
Smor

Valj 1 sorts yoghurt: Rarorda hallon

Naturell Rarorda lingon

Kardemumma

Vanilj Valj 3 sorters brod:
Levain

Frukostfralla
Kaffe Knacke
Mini croissant

Danskt rag
D RYG K Ragsurdegsbaguette
Te

Kolsyrat vatten

Valj 2 sorters juice:

Apelsinjuice Png

Appeljuice -

Tomatjuice 159 kr (minimum 20 personer)
Hallondryck

Blabarsdryck

SMORGASAR DRYCK

Surdegsbréd med skinka och riddarost 50 kr Kaffe / Te 25 kr
Levain med skinka och riddarost 40 kr Juice 25 kr
Levain med skinka eller riddarost 30 kr Smootie i olika smaker 25 kr
Surdegsbréd med sallad och tomat 35 kr Kolsyrat vatten 15 kr
Agg och kaviar pa danskt ragbréd 40 kr Yoghurt 15 kr

Ragbréd med salami och vésterbottensost 40 kr
Ragbrod med leverpastej och saltgurka 50 kr

Minimum 10 personer
Moms tillkommer pa alla angivna priser.

Kontakta 0ss event@spetsen.se eller ring Mattias Biiman 070-228 31 70 alt. Rikard Hallman 070-332 33 21




H E L DAG qspetsen

FRUKOST LUNCH
Levg'in med riddarost, skinka och sallad Konferenslunch
Vaniljyoghurt med saltrostat havre och hallon , s L .
Kaffe / te inkl. salladsbuffé, bréd, smér och dryck
Juice
Pris: 125 kr
Pris: 98 kr
FORMIDDAGSFIKA EFTERMIDDAGSFIKA
Kaffe / Te Kaffe / Te
Vatten Vatten
Kaffebrod Kaffebrod
Pris: 75 kr
Pris: 75 kr

Moms tillkommer pa alla angivna priser.
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MIDDAG
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MENY 1

Soppa pa jordartskocka med halstrad oxmargsterrin
och portvinskokta sméa I6kar

Knaperstekt flasksida med mandelpotatispuré, bakad
aggula, persilja och senapssky

Vaniljpannacotta med kardemummakokt pdron och
saltrostat dinkelvete

Pris 395 kr

MENY 2

Rimmad lax med aggkram, buljongkokt bakpotatis, dill,
syrad r6dIdk och brynt smoér

Kryddpepparstekt radjurssadel med kroppkakor, stekt
Karl — Johansvamp och rostad svartpepparsky

Hasselndtskaka med chokladkram, yoghurt och apelsin-

mousse

Pris 440 kr

MENY 3

Pepparstekt algrostbiff medrostade rotfrukter, picklade
gulbetor, rédvinssky, brynt smér och angsyra

Stekt ankbrdst med vitvinskok pa cocobdna, morot,
gullék och jordartskocka med plommonsky

Chokladtryffel med kaneldpple och vaniljglass

Pris 470 kr

VINFPAKE T

Tvaviner 169 per / person
Tre viner 269 per / person
Fyra viner 359 per / person
Fem viner 459 per / person

Moms tillkommer pa alla angivna priser.

MENY 4

Tartar pa pilgrimsmussla med pocherat fine de clair
ostron, syltad plommon tomat, krasse, surdegsflarn
och ostronvinegrette

Smorstekt sejrygg med puré pa kronartskocka,
havskréafta och graddig kréftbuljong

3 sorters ostar med fikonmarmelad, frukt och n6tbréd

Pris 425 kr

MENY 5

Soppa pa jordartskocka med halstrad oxmargsterrin
och portvinskokta sma I6kar

Rimmad lax med &ggkram, buljongkokt bakpotatis,
dill, syrad rodlok och brynt smor

Smorstekt sejrygg med puré pa kronartskocka,
havskrafta och graddig kraftbuljong

Kryddpepparstekt radjurssadel med kroppkakor,
stekt Karl — Johansvamp och rostad svartpepparsky

3 sorters ostar med fikonmarmelad och rostat danskt
ragbréd

Kanelkokt &pple med vaniljglass och mandelflarn

Pris 725 kr

DRYCK

Champagne 110 kr / glas
Mousserande 85 kr / glas
Husets vin 75 kr / glas
Cocktail 110 kr / glas
Ol 33 cl 55 kr / flaska
Avec 22 kr / cl
Alkoholfritt 55 kr / glas

* For flera dryckesalternativ se separat meny
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BUFFE
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Vi gor bufféer for 20-500 personer. Buffén bédr besté av minst tio delar
(Valj ex 2 sallader med 2 vinagretter, en soppa, 2 varmréatter, 2 sorters brod och 2 sorters réror)

SALLADER #ris 25 kst

Kokt blomkal med blancherade sockerarter,
haricotsverts blandat i curry och &ppelpuré

Sallad pa kikarter, dinkel med bdngroddar och
senapsvinagrett

Kokta puylinser med grillad paprika, sticklok blandat

| yoghurt smaksatt med citron och honung

Vitvinskok pa coccoboner, morétter, fankal med
ortgremolata

Ortkokt quinoa, citronbakad aubergin, blancherade

vaxbdnor med olivolja

Sallad pa emmervete, spenat, semitorkade
kdrsbarstomater med dillpesto

Coleslaw pa vitkal, purjolok, morotter och 6rtstekta

champinjoner

Ugnsrostad broccoli, potatis med parmesan och

schalottenlokvinagrett

Blancherad bifftomat med fetaost, Kalamataoliver,

rodIok, persilja och rédvinsvinagrett

KOTT

Confiterad kyckling med tomatsas, timjan
och Kalamataoliver

Roédvinsbraserad hogrev med mordétter, gullok,
champinjoner och enrisrokt flask

Ortstekt lammrostbiff med rostad jordartskocka

Honung och appelstekt flaskkarré med husets
senap

Pepparstekt rostbiff med |6kconfit och
rédvinssky

Helstekt dlginnanlar med syltade kantareller
och senapskrutonger

Mini-Wallenbergare med rarérda lingon och
brynt smoér

DESS ERTER Pris 15 kr/st

Vaniljpannacotta med hjortroncoulis

Ljus chokladbavarois med syltade plommon
Halloncheesecake

Appel- och mandeltarte med vaniljsabayonne
Fruktsallad med stjarnanis
Chokladmoussetéarta med syltade apelsiner

40 kr

45 kr

50 kr

40 kr

45 kr

50 kr

50 kr

FISK

Ugnsbakad lax med babyspenat, sockerarter 40 kr
och syrad rodIok

Rakcréps med citron och dillhollandaise 40 kr
Inkokt lax med dillmajonn&s och 40 kr
ragbrédskrutonger

Citronbakad rédingfilé med gurksallad 50 kr
Parmesangratinerad sejfilé med tomatsalsa 50 kr

Queneller pa gadda och lax med dill i vitvinssds 45 kr

Fisk och skaldjurs-ceviche med tomat och 45 kr
koriander

Gravad lax med tillbehor 40 kr
Skagenréra 35 kr
Gubbréra 25kr

SOPPA Pris 30 kr/st

Potatis och purjoléksoppa Musselsoppa
Rotfruktssoppa Tomatsoppa
Rostad spetskal och I6ksoppa Gazpacho

Créme ninon

BROD / ROROR /
\/| NAG RE—H_ Pris 2 st for 30 kr

Levainbréd Frukt och n6tbréd
Danskt ragbréd Vika knacke
Ragsurdegsbaguetter Tapenade
Auberginréra Pesto

Rostad paprika och fankalssalsa | gkvinagrett

Aioli Senapsvinégrett
Rouille

Minsta antal: 20 personer a 10 rétter.
Moms tillkommer pa alla angivna priser.
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MINDRE
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Maten i denna meny kan anses vara tilltugg eller snittar for den som vill, vi anser att man tar dom med handerna

och &ter i tva tuggor. Vikt 35-50 g st.

Ankleverkram och oxfile pa surdegsbrod

Rokt rardka med dillpesto pa ragbrod

Gravad lax pa danskt ragbréd med gurksallad, senap och dill
Toast skagen med I6jrom

Paj med vasterbottenost och gréaslék

Algrostbiff pa levain med potatis och senapsmajonnés
Dilltortlilla med getostkram och avrugakaviar

Rokt ankbrést med valnotter och &pple pa rostad surdegsbaguette
Parmesanfriterade vaktelagg

Fine de clair ostron med tillbehor

Pilgrimstartar pa levain med schalottenlok, graslok och citron
Taleggiosticks med parmaskinka och ruccola

Smordegsrulle med parmesan, basilka och prosciutto
Kraftstjartar pa smordeg med kronédrtskocka, majonnas, dill
Champinjon och rakkram pa rostat ragsurdegsbrod
Vasterbotten och kronartskockskram pa rostat danskt ragbrod
Pecorinobrdd

Laxtartar pa danskt ragbrod med pepparrotskram och dill
Tapenade pa rostat rdgsurdegsbrod

Oxsylta pa rostad levain med ingeféra, apelsin, morot och rotselleri

DRYCK

Champagne 110 kr / glas
Mousserande 85 kr / glas
Husets vin 75 kr / glas
Cocktail 110 kr / glas
0133 ¢l 55 kr / flaska
Alkoholfritt 55 kr / glas

* For flera dryckesalternativ se separat meny

Moms tillkommer pa alla angivna priser.

35 kr
30 kr
25 kr
35 kr
25 kr
30 kr
30 kr
30 kr
25 kr
25 kr
30 kr
25 kr
25 kr
30 kr
25 kr
25 kr
20 kr
25 kr
25 kr

25 kr

Kontakta 0ss event@spetsen.se eller ring Mattias Biiman 070-228 31 70 alt. Rikard Hallman 070-332 33 21




DRYCK
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ALKOHOL ALKOHOLFRITT

Champagne Rott/vitt vin 110kr

NV Ruinart, Frankrike 550kr Cider 65kr

NV Veuve Cliquot, Frankrike 1100kr Carlsberg non-alcoholic 45kr

2002 Dom Perignon, Frankrike 2200kr N SUEEE A 110kr

Mousserande Lattol

NV Prosecco di Valdobbiadene, Italien 390kr Coca Cola 230

NV Cremant d’Alsace, Frankrike 380kr s Gl LGl 25kr

. Fanta 25kr
i | 25kr

Jacobs Creek, Australien 345kr Sprite 25K

Geil Riesling, Tyskland 410kr Kolsyrat vatten 50cl :

Domaine Begude, Frankrike 410kr

Temento Sauvigon Blanc, Osterrike 390kr Kaffe/te 28kr

Secateurs Chenin Blanc, Sydafrika 390kr

Rott _ * Priserna ar beréknat per flaska

Jacobs Creek, Australien 345kr

Xavier Rouge, Frankrike 390kr Om ni har bestallt middag med tillhérande vinpaket

Hunky Dory Pinot Noir, Australien 450kr s& skraddarsyr vi vin efter middagen s& mat och

Paso a Paso Tempranillo, Spanien 390kr dryck kombinationen blir den basta for er.

Dolcetto di Dogliani, Italien 480kr

Ol

Carlsberg Hof 50kr

Carlsberg Export 55kr

Staropramen Lager 55kr

Staropramen Dark 55kr

Avec

Whisky 22kr/cl

Cognac 22kr/cl

Calvados 22kr/cl

Rom 22kr/cl

Likor 22kr/cl
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Allmanna villkor for konferenser och 6vriga arrangemang

Dessa allmanna villkor géller under férutséttning att de bilagts bekréaftelsen av bestéllningen eller det pa annat satt verenskommits mellan parterna
att dessa allménna villkor skall gélla.

1. Definitioner

Ett arrangemang ar nér lokaler tillhandahalls med eller utan logi och/eller fértaring, t.ex. for konferens, eller vid grupp- och festvaningsbestalining.
Bestéllare &r den person — juridisk eller fysisk — som &r betalningsskyldig fér arrangemanget.

Med leverant6r avses den anldggning som levererar arrangemanget. En bestéllinings varde ar avtalat pris for hela bestallningen eller summan av
bestéllt antal deltagare multiplicerat med avtalat pris per deltagare per dag, och priset for sarskilt bestéllda tjanster.

2. Bestillning

Bestallning kan ske muntligt eller skriftligt. Leverantdren skall bekréafta mottagandet av en bestélining skriftligt

4. Sarskilda 6nskemal vid bestéllning

Har bestallaren séarskilt onskemal géllande t.ex. specialkost, husdjur m.m. skall det framféras redan vid bestallningstillfallet. Detsamma géller om
bestallaren kréver sarskilda sdkerhetsarrangemang. Sjalvklart tar vi emot sérskilda 6nskemal, men vi kan da inte garantera att bestéllningen blir som
ni énskar.

5. Vardefull egendom

Om bestallaren vill ta med sig egendom av hdgt varde och férvara den i leverantdrens forvaringsutrymmen, bagagerum eller vardeskap, skall
bestéllaren upplysa leverantdren om detta vid bestallning. Vid stold eller liknande &r leverantdren ersattningsskyldig endast om leverantéren genom
skriftlig bekréaftelse har atagit sig att ansvara fér egendomen.

6. Avbestéllning

Avbestallning skall ske skriftligt. Vid avbestéllning senare &n 10 arbetsdagar fére arrangemangets forsta dag skall bestéllaren erséatta leverantéren
med en viss procentsats av vardet pa bestallningen. Var tillampade procentsats dr 15 % av hela bestéllningen. Vid avbestéllning av del av bestalin-
ing skall erséttningen avse den avbestéllda delen.

7. Betalning

Bestallaren ar ansvarig for samtliga enligt bestallningen uppkomna kostnader. Om deltagarna skall betala nagot var for sig maste detta godkénnas
av leverantoren. Uteblir deltagare fran bestalld maltid medfor detta inte ratt till nedsattning av priset. Betalning skall ske enligt dverenskommelse.
Har avtal traffats om betalning mot faktura skall bestéllaren utge full likvid inom 10 dagar fran fakturans datum. Om betalningsfristen 6verskrids har
leverant6ren ratt att debitera drojsmalsranta fran forfallodagen med gallande referensranta med ett tillagg av atta procentenheter. Vid fakturering
tillkommer faktureringsavgift.

8. Reservation fér prisandringar

a) Om leverantdren vill reservera sig for prishdjningar skall leverantéren tydligt ange detta i sin skriftliga bekréftelse av mottagandet av bestéllnin-
gen. b) Leverantoren skall omgéaende informera bestallaren nar pristillagg sker.

9. Force majeure

Strejk, lockout, eldsvada, explosion, krig eller liknande krigstillstand, vasentliga inskrankningar i leveranser eller andra omstandigheter utanfor lever-
antdrens kontroll, berattigar leveranttren att hdva avtalet utan skyldighet att utge skadestand.

10. Ansvar for egendom/vallande av skada

Leverantdren har inget strikt ansvar fér egendom som forvaras i leverantdrens lokaler. Skulle det visa sig att leverantéren eller dess anstéllda han-
dlat vardslost eller oaktsamt eller pa annat satt haft skuld i att egendom forkommit eller skadats, ansvarar leverantéren for den forkomna/skadade
egendomen. Leverantdren ansvarar ocksa for egendom som férvaras i av leverantéren last férvaringsutrymme, om inte egendomen ar av sarskilt
hogt varde (se punkten 5). Bestéllaren &r & sin sida ansvarig for skada som denne sjélv eller dess deltagare genom férsummelse vallar leveranttren.
11. Tvister

For att 16sa tvister eller oklarheter vid konferenser och 6vriga arrangemang, star SHR:s ansvarsnamnd kostnadsfritt till parternas férfogande. SHR:s

medlemsfdretag har férbundit sig att félja ansvarsnamndens beslut.

Géller fr.o.m. 2006-01-01
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